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GASTHOF
K OHLERN

SiiBweine
»Zlasweise*

Vini da dessert
“a bicchiere”

Late Bottled Vintage Porto 2003
Quinta Vale D. Maria

Fiinf Euro — Cinque Euro

Rosenmuskateller — Moscato rosa 2006
Klosterkellerei Muri Gries
Sechs Euro — Sei Euro

Gewiirztraminer Passito “Canthus” 2007
Schreckbichl — Colterenzio

Sechs Euro — Sei Euro

Im Bedarfsfalle werden auch Tiefkiihlprodukte verwendet.
In caso di necessita vengono usati anche prodotti congelati.
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Nachspeisen

Dessert

Apfelstrudel
Strudel di mele
Drei Euro fiinfzig — Tre Euro cinquanta

Hausgemachte “Topfen”-Knddel mit Nougatfiillung
Canederli dolci di ricotta fatti in casa con ripieno di gianduia

Kaiserschmarren mit Preiselbeermarmelade
Omelette spezzettata all’uvetta sultanina
e marmellata di mirtilli rossi

Apfelschmarren
Omelette spezzettata con fette di mele

Schokolade-Mousse
Mousse al cioccolato

Palatschinken mit Preiselbeermarmelade
Crepe con marmellata di mirtilli rossi

Haselnuf3-Halbgefrorenes mit Himbeersofle
Semifreddo di nocciole con salsa di lamponi

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
Gelato di vaniglia con lamponi caldi

Kleine Késeauswahl
mit hausgemachtem Fruchtsenf
Variazione di formaggi nostrani
con mostarda fatta in casa

Sechs Euro — Sei Euro




